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Nr: 1190/26.07.2017 							Director, 
									Prof. Cosmin Jurca 

Centrul de examen: Liceul Tehnologic ”Crișan” Crișcior 
Județul: Hunedoara

RAPORTUL CENTRULUI DE EXAMEN
Privind organizarea și desfășurarea examenului de certificare a calificării profesionale nivel 3
Anul școlar: 2016 – 2017, sesiunea: IULIE 2017 

1. Modul de organizare a examenului – informații referitoare la: 
· Arondări, calificări profesionale, număr de candidați: 
	Nr. crt.
	Unitatea de învăţământ
	Nr. elevi Calificarea 1: Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	Nr. elevi Calificarea 2:
Mecanic auto 
șc profesionala cu 2 ani; 
	Nr. total elevi*

	1.
	Liceul Tehnologic ”Crișan” Crișcior
	16
	1
	17

	TOTAL
	16
	1
	17


*) Se va calcula suma numărului de elevi pe fiecare unitate de învăţământ, iar pe ultima linie se va calcula totalul numărului de elevi pe fiecare calificare şi pe total centru de examen.
· asigurarea dotării  centrelor de examen – Centrul de examen are resurse materiale şi financiare necesare desfăşurării probei 
· componența Comisiei de examen, numită în baza Deciziei nr. 311/din  data de 13.07.2017 a inspectorului școlar general din județul Hunedoara

	Preşedinte:
	Prof. Drăgoi Monica Adriana   
	   Responsabil arie ”Tehnologii” -  Liceul Tehnologic ”Crișan” Crișcior 

	Vicepreşedinte:
	ec. Adam Carmen 
	SC Dandy Car Pan SRL Brad  (agent economic)

	Secretar:
	Monescu Carmen 
	Secretar șef - Liceul Tehnologic ”Crișan” Crișcior 

	Monitor de calitate:

	Prof. Roșian Lucian 
	Colegiul Național ”I.C. Brătianu” Hațeg


Subcomisia nr 1
Calificarea profesională: Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
Evaluatori: 		Miclăuș Tatiana		SC Miclady Serv Prod Com SRL Crișcior 
Evaluatori externi:   	Barath Marinela		Fast Eat SRL Brad
			Prof. Mate Ladislau 		Liceul Teoretic ”Teglaș Gabor” Deva 	 
Subcomisia nr. 2 
Calificarea profesională: Mecanic auto  (învățământ profesional cu durata de 2 ani)
Îndrumător de proiecte: 	  Prof. Marincu Angela Olga – Liceul Tehnologic ”Crișan” Crișcior 
Membri evaluatori: 		  Ing. Circo Florin  - II Circo Alexandru Crișcior 
				  Prof. Oncoș Olivia – Colegiul Tehnic ”Matei Corvin” Hunedoara
	Pe parcursul desfășurării examenului de certificare competențe profesionale nivel 3 (25 Iulie 2017), asistenta medicala  Ionița Dana, a asigurat asistența medicală. Nu au existat intervenții în acest sens. 
	Președintele centrului de examen a solicitat Poliției comunei să asigure prezența unui polițist la sediul centrului de examen, pentru păstrarea liniștii și ordinii publice și a bunei desfășurări a examenului de certificare a competențelor profesionale nivel 3.
	A existat un reprezentant al poliției pe tot parcursul desfășurării examenului, nu au fost sesizate evenimente, activitatea s/a desfășurat fără incidente, a fost întocmit un proces verbal în acest sens. 

2. Desfășurarea examenului de certificare a calificării profesionale 
	Nr crt. 
	Unitatea de învățământ 
	Calificarea profesională 
	Numele și prenumele candidatului 
	Tema din lista națională a temelor, nr temă 
	Punctajul total obținut la examenul de certificare a calificării profesionale 
	Calificativ obținut 

	1
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	DANA V. RĂZVAN
	Servirea desertului /Serviți 2 (două) porţii de îngheţată. Debarasați masa, respectând regulile de igienă la desfacerea produselor în unităţile de alimentaţie. Refaceți  mise–en–place– ul în aşteptare 20
	80
	BINE

	2
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	DOȚ F.I. ALEXANDRU IOAN 
	Servirea deserturilor/: Serviți “Clătite cu gem” la farfurie, pentru două persoane (un  bărbat și o femeie), debarasați masa respectând condițiile de de SSM  și igienă. Refaceți mise – en – place - ul în aşteptare.
25
	80
	BINE

	3
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	DOBRA -  IOVAN N. ADRIANA 
	Servirea deserturilor/ Serviți 2 porții de prăjitură “București”, debarasați masa, respectând regulile de igienă la desfacerea produselor în unităţile de alimentaţie. Recomandați și serviți o băutură adecvată desertului.
31
	80
	BINE

	4
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	FAUR M. MARIA IONELA 
	Servirea deserturilor/ Serviți 3 porții de tort “Doboș”, debarasați masa, respectând regulile de igienă la desfacerea produselor în unităţile de alimentaţie. Recomandați și serviți o băutură alcoolică, adecvată desertului.
32
	80
	BINE

	5
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	FAUR M.L. IONELA LUMINIȚA 
	Servirea deserturilor de cofetărie/ Se dă următorul meniu pentru dejun: Supă de pui cu tăiţei, Mazăre cu carne de porc,  prăjitură Savarină, chifle şi apă plată. Serviți desertul pentru două  persoane, respectând condițiile SSM şi igienă. Debarasați masa.
7
	80
	BINE

	6
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	GRAMA F.E. RALUCA FLORINA 
	Servirea gustărilor reci/ Serviți “Roșii cu pastă de brânză” pentru 3(trei) persoane cu ajutorul cleștelui, pornind de la mise-en-place-ul de întâmpinare. Debarasați masa respectând regulile de igienă.
2
	80
	BINE

	7
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	LUPU C. ALEXANDRA ANDREEA 
	Servirea deserturilor de cofetărie/ Serviți” Salată de fructe” pentru un cuplu,  respectând regulile de servire şi protocol. Debarasați masa.
9
	80
	BINE 

	8
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	OPREA  D.S. DOREL FLORIN 
	Servirea preparatelor lichide - supe cremă/ Serviți 2 (două) porţii de “Supă cremă de mazăre” şi debarasați masa, respectând regulile de servire în unităţile de alimentaţie. 
5
	90
	FOARTE BINE

	9
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	PĂDUREAN  V.D. ALEXANDRA VALENTINA 
	Servirea deserturilor/ Serviți 4 porții de prăjitură “Boema”, debarasați masa, respectând regulile de igienă la desfacerea produselor în unităţile de alimentaţie. Refaceți  mise – en – place - ul în aşteptare.
26
	90
	FOARTE BINE

	10
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	PETRUȚ T.I. ALINA IONELA 
	Servirea antreurilor calde/ În cadrul unui meniu de dejun semicomplet, serviți “Spaghete milaneze” la farfurie pentru o persoană respectând condițiile SSM şi igienă. Debarasați masa.3
	90
	FOARTE BINE

	11
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	RAȚIU I.C.  FLORINA RAMONA 
	Servirea deserturilor de bucătărie/ Serviți două porţii de” Papanaşi cu brânză de vaci” şi recomandați o băutură adecvată,  respectând condițiile SSM şi igienă. Debarasați masa. 8
	90
	FOARTE BINE 

	12
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	REZMIVEȘ M.F. LARISA ELENA 
	Servirea preparatelor de bază/ Serviți 4 porții de “Musaca de cartofi” la  farfurie, debarasați masa, respectând condițiile de SSM  și igienă. Refaceți  mise – en – place- ul în aşteptare39
	80
	BINE 

	13
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	RUSU I.D. DARIUS IONUȚ
	Servirea cafelei/ Serviți cafea porționată la ceașcă pentru 6 persoane, respectând condițiile de SSM  și igienă. Debarasați masa și refaceți mise-en-place-ul de întâmpinare a clienților.
18
	90
	FOARTE BINE 

	14
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	ȘTEFEA V. ALEXANDRA VERONICA 
	Servirea preparatelor pentru mic dejun/ Serviți 4 porții de “Cașcaval pane” la farfurie, debarasați masa, respectând condițiile de SSM  și igienă.
22
	90
	FOARTE BINE 

	15
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	TINDIRIȘ N. NICOLAE ALEXANDRU 
	Servirea gustărilor reci/ Serviți “Roșii cu pastă de brânză” pentru 3(trei) persoane cu ajutorul cleștelui, pornind de la mise-en-place-ul de întâmpinare. Debarasați masa respectând regulile de igienă.
2
	90
	FOARTE BINE 

	16
	L.T Crișan Crișcior 
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație 
	VASILE M. ALEXANDRA  ANAMARIA
	 Servirea gustărilor calde/ Serviți “Clătite cu ciuperci” pentru 2 (două) persoane la farfurie, debarasați masa, respectând regulile de igienă. Refaceți mise-en-place-ul de întâmpinare 1
	80
	BINE 


	Nr. crt.
	Unitatea de învăţământ
	Calificarea
	Numele şi prenumele candidatului
	Tema de proiect
	Calificativ obţinut

	1
	LT Crișan Crișcior 
	Mecanic auto
	MELTIȘ C.D. CRISTIAN IOAN
	Analiza constructivă și funcțională a carburatoarelor    nr. 1159/21.07.2017
	ADMIS 


 - respectarea legislaţiei în vigoare 
		Examenul s-a desfăşurat în 25 IULIE 2017, în conformitate cu cerinţele Metodologiei de organizare și desfășurare a examenului de certificare a calificării profesionale a absolvenților învățământului liceal (OMEN nr.4435/ 29.08.2014), respectând întocmai graficul stabilit.; 
		În conformitate cu art. 17 (3) – 4 din OMEN nr 4435 din 29 august 2014 privind aprobarea Metodologiei de organizare și desfășurare a examenului de certificare a calificării profesionale pentru absolvenții învățământului profesional cu durata de 3 ani, CJEC a aprobat cererea d/lui Meltiș C D Cristian Ioan , provenit din seriile anterioare  să se înscrie pentru susținerea examenului de certificare a competențelor profesionale, nivel 3 de calificare, sesiunea iulie 2017. 
- probleme semnalate în timpul desfăşurării examenului de certificare a calificării profesionale (dacă este cazul): Nu este cazul;
 - sugestii de optimizare a organizării, administrării şi monitorizării examenului de certificare a calificării profesionale    -

3. Opinii asupra temelor pentru proiecte aprobate de unităţile de învăţământ arondate şi asupra calităţii examenului:
· Temele probei practice au fost selectate din Lista națională a temelor pentru proba practică; 
· Temele selectate acoperă toate competenţele/rezultatele învăţării din standardul de pregătire profesională pentru calificarea profesională pentru care se organizează examen;
· Tema pentru proba practică, pentru fiecare candidat, este extrasă din Lista temelor selectate şi aprobate pentru unitatea de învăţământ - centru de examen
Fişele de evaluare au fost puse la dispoziția membrilor comisiei de examen și au fost completate conform metodologiei. 
4. Propuneri de modificare / completare a metodologiei de organizare şi desfăşurare a examenului de certificare:-
5.Datestatisticeprivindnumărulelevilorînscriși,prezenți,absenți,promovați,respinși și procentul de promovabilitate:
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Președinte Centru de examen, 						Secretar ,
Drăgoi Monica Adriana 						Carmen Monescu 
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