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Centrul de examen: Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg                             Nr. 6256/25.07.2017
Județul: Hunedoara
RAPORTUL CENTRULU DE EXAMEN
privind organizarea şi desfăşurarea examenului de certificare a calificării profesionale nivel 3
Anul şcolar: 2016-2017, sesiunea: IULIE 2017

1. Modul de organizare a examenului - informaţii referitoare la:

· arondări, calificări profesionale, număr de candidați:

	Nr. crt.
	Unitatea de învățământ
	Nr. elevi calificarea 1:
	Nr. total elevi*

	1
	Colegiul Național ”I.C. Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzîtor în unități de alimentație 
	27

	TOTAL
	27
	27


*) Se va calcula suma numărului de elevi pe fiecare unitate de învăţământ, iar pe ultima linie se va calcula totalul numărului de elevi pe fiecare calificare şi pe total centru de examen.
· asigurarea dotării  centrelor de examen – Centrul de examen are resurse materiale şi financiare necesare desfăşurării probei 
· componența Comisiei de examen, numită în baza Deciziei nr. 311/06 din data de 12.07.2017 a inspectorului școlar general din județul Hunedoara

	Preşedinte:
	Prof. Badea Rodica
	Director al Colegiul Național „I.C.  Brătianu” Hațeg

	Vicepreşedinte:
	ec.Dănescu Simona
	S.C. Alfadar Dănescu SRL Hațeg (agent economic)

	Secretar:
	Prof.Bolosin Maria
	Colegiul Național „I.C.  Brătianu” Hațeg

	Monitor de calitate:

	Prof. Cernat Kati
	Colegiul Economic “E. Gojdu” Hunedoara


Membri evaluatori externi:  Rotzig Alexandra de la S.C. Alemac SRL- Hațeg (agent economic)
			            Dițescu Laura de la S.C. Geraico Prod Com SRL- Hațeg (agent economic)
				Prof. Bădescu Maria de la Colegiul Economic ”Hermes” Petroșani

·  asigurarea participării personalului medical necesar pe perioada desfăşurării probelor de examen desemnat de autoritatea de sănătate publică din judeţ;
· asigurarea prezenţei poliţiştilor sau a jandarmilor la sediul centrului de examen, în vederea păstrării ordinii publice, precum şi a bunei desfăşurări a examenului de certificare a calificării profesionale de către organele de poliţie şi jandarmerie de la nivel judeţean.

2. Desfăşurarea examenului de certificare a calificării profesionale – informaţii privitoare la:
- detalii referitoare la alocarea temelor pentru proba practică extrase, pe unităţi de învăţământ/calificări/candidaţi:

	Nr. crt.
	Unitatea de învățământ
	Calificarea
	Numele și prenumele candidatului
	Tema de proiect
	Punctaj total obținut la examenul de certificare a calificării profesionale
	Calificativ obținut

	1
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	ADAM C.S. CLAUDIU-IONUŢ
	Serviți 2 (două) porţii de îngheţată. Debarasați masa, respectând regulile de igienă la desfacerea produselor în unităţile de alimentaţie. Refaceți  mise–en–place– ul în aşteptare.
	85
	Foarte bine

	2
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	ALBESCU V. LAURA – PAULA
	Serviți două porţii de” Papanaşi cu brânză de vaci” şi recomandați o băutură adecvată,  respectând condițiile SSM şi igienă. Debarasați masa.
	96,66
	Excelent

	3
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	ANDREICA D. ALEXANDRA - DANIELA
	Serviți la farfurie “Păstrăv la grătar cu cartofi natur și sos de lămâie”, pentru trei persoane, debarasați masa la care s-a efectuat servirea respectând, condițiile de SSM și  igienă. Recomandați  și serviți o băutură adecvată preparatului.
	86,66
	Foarte bine

	4
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	BĂRBULESCU D.D. DARIUS
	Serviți cafea şi coniac pentru 2 (două) persoane, respectând condițiile de SSM  și igienă. Debarasați masa.
	86,66
	Foarte bine

	5
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	BEJAN G. MARIA – GIANINA
	Serviți “Clătite cu ciuperci” pentru 2 (două) persoane la farfurie, debarasați masa, respectând regulile de igienă. Refaceți mise-en-place-ul de întâmpinare.

	100
	Excelent

	6
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	BISTRIAN P. PAVEL - ANDREI
	Serviți 2 (două) porţii de “Supă cremă de mazăre” şi debarasați masa, respectând regulile de servire în unităţile de alimentaţie.
	85,33
	Foarte bine

	7
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	BUGONEA L.M. MĂDĂLINA - RAMONA
	Serviți “Roșii cu pastă de brânză” pentru 3 (trei) persoane cu ajutorul cleștelui, pornind de la mise-en-place-ul de întâmpinare. Debarasați masa respectând regulile de igienă.
	76
	Bine

	8
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	BUTNARU C. RAUL – EDI
	Serviți vin alb pentru două persoane, respectând condițiile de SSM  și igienă. Debarasați masa.
	78,66
	Bine

	9
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	FENICI F. EMANUEL - GAVRIL
	Se dă următorul meniu pentru dejun: Supă de pui cu tăiţei, Mazăre cu carne de porc, prăjitură Savarină, chifle şi apă plată. Serviți desertul pentru două  persoane, respectând condițiile SSM şi igienă. Debarasați masa.
	75
	Bine

	10
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	FLOREA G. DAVID-IONATAN
	Întocmiți un meniu pentru dejun simplu având la dispoziție următoarea listă de preparate: Mazăre cu carne de porc, Supă crema de cartofi, Ciorbă de salată, Ardei cu pastă de brânză, Tort de mere, Clătite cu gem. Realizați asocierea preparatului lichid cu o băutură și efectuați mise-en-place-ul pentru meniul întocmit respectând condițiile de SSM și igienă.
	90
	Foarte bine

	11
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	GÎRZ S.ADINA – LAVINIA
	În cadrul unui meniu comandat de dejun simplu format din: Ciorbă de văcuţă, Pulpă de porc la tavă cu garnitură de cartofi natur, salată de ardei copţi, prăjitură Bucureşti, chifle şi apă minerală, serviți preparatul lichid pentru o familie cu doi copii, cu ajutorul luşului respectând regulile de servire şi protocol. Debarasați masa.
	88,33
	Foarte bine

	12
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	GÎRZ S. RAMONA – MARIA
	Serviți 2 porții de prăjitură “Ecler cu cremă de vanilie” cu ajutorul cleștelui, debarasați masa, respectând condițiile de SSM și igienă. Refaceți  mise– en– place- ul în aşteptare.

	90
	Foarte bine

	13
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	HÎCA G. ALEXANDRU – ATANASIU
	Pentru meniul format din ochiuri la capac, pâine prăjită și cacao cu lapte, realizați servirea preparatului din ouă pentru două persoane, respectând condițiile de SSM și  igienă. Debarasați  masa.
	89
	Foarte bine

	14
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	IOVĂNESCU D.P.MARIA – MIRABELA
	Serviți 2 porții de prăjitură “București”, debarasați masa, respectând regulile de igienă la desfacerea produselor în unităţile de alimentaţie. Recomandați și serviți o băutură adecvată desertului.
	84,66
	Bine

	15
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	MÂRLA I. EMILIAN - MIREL
	Serviți 4 porții de “Salată de crudități” montate în cupe, debarasați masa, respectând condițiile de SSM  și igienă. Refaceți mise– en– place- ul în aşteptare.
	85,33
	Foarte bine

	16
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	MÂRLA I. MIRELA-MARIA
	În cadrul unui meniu de dejun semicomplet, serviți “Spaghete milaneze” la farfurie pentru o persoană respectând condițiile SSM şi igienă. Debarasați masa.
	76,66
	Bine

	17
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	MOLIŢ D. CAMELIA
	Serviți 2 porții de “Pulpă de porc la tavă și legume sotate” cu cleștele, debarasați  masa respectând condițiile de SSM  și igienă. Refaceți mise– en– place- ul în aşteptare.
	85,33
	Foarte bine

	18
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	MUNTEAN B.T.C. SERGIU
	Serviți la farfurie preparatul “Ceafă la grătar” cu garnitură de cartofi natur şi salată de ardei copţi pentru două persoane, debarasați masa, respectând condițiile de SSM și igiena. Recomandați o băutură adecvată.
	88,33
	Foarte bine

	19
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	MUNTEANU S. SURAJ
	Serviți coniac pentru două persoane de sex opus, respectând condițiile de SSM și igienă. Debarasați masa.
	85,33
	Foarte bine

	20
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	OBREJAN M. ANDREEA
	Serviți  2 (două)  porţii de “Cremă de zahăr caramel” porţionată la cupe, debarasați masa respectând regulile de igienă la desfacerea produselor în unităţile de alimentaţie. Refaceți mise– en- place- ul în aşteptare.
	85
	Foarte bine

	21
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	PĂUCEAN G. GHEORGHE - ALEXANDRU
	Serviți cafea porționată la ceașcă pentru 6 persoane, respectând condițiile de SSM  și igienă. Debarasați masa și refaceți mise-en-place-ul de întâmpinare a clienților.
	90,33
	Foarte bine

	22
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	POPESCU N.T. ANA-MARIA
	Serviți “Clătite cu gem” la farfurie, pentru două persoane (un  bărbat și o femeie), debarasați masa respectând condițiile de de SSM  și igienă. Refaceți mise– en– place- ul în aşteptare.
	91,66
	Foarte bine

	23
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	RĂDULESCU E.C. RAMONA – MARIA
	Serviți 3 porții de tort “Doboș”, debarasați masa, respectând regulile de igienă la desfacerea produselor în unităţile de alimentaţie. Recomandați și serviți o băutură alcoolică, adecvată desertului.
	85
	Foarte bine

	24
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	SCOROBETE C. FLAVIUS-DANIEL
	Serviți 4 porții de “Cașcaval pane” la farfurie, debarasați masa, respectând condițiile de SSM  și igienă.
	76,66
	Bine

	25
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	STANAMIRESC P.A. DAVID-ADRIAN
	Serviți ”Salată de fructe” pentru un cuplu,  respectând regulile de servire şi protocol. Debarasați masa.
	81,66
	Bine

	26
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	TOMUŞ I. REMUS-OCTAVIAN
	Serviți 2 porții de “Sufleu de cașcaval” la farfurie, debarasați masa, respectând regulile de igienă la desfacerea produselor în unităţile de alimentaţie. Refaceți mise-en-place-ul în așteptare.
	91,66
	Foarte bine

	27
	Colegiul Național ”I.C.Brătianu” Hațeg
	Ospătar (chelner) vânzător în unități de alimentație
	TRAIAN N. ROBERT-NICOLAE
	Întocmiți un meniu pentru dejun complet având la dispoziție următoarea listă de preparate: Antricot de vită cu ciuperci, Escalop de porc cu cartofi natur, Plachie de stavrid, Supă crema de legume, Saramura de crap, Ciorbă de burtă, Roșii umplute cu pastă de vinete, Tartine cu icre, Tort de ciocolată, Înghețată de vanilie, Clătite cu gem, Papanași cu dulceață, Ciuperci umplute.  Realizați asocierea preparatelor cu băuturi și efectuați mise-en-place-ul pentru meniul întocmit.
	100
	Excelent

	TOTAL
	27
	
	
	
	



- respectarea legislaţiei în vigoare- Examenul s-a desfăşurat în 24 iunie 2017, în conformitate cu cerinţele Metodologiei de organizare și desfășurare a examenului de certificare a calificării profesionale a absolvenților învățământului liceal (OMEN nr.4435/ 29.08.2014), respectând întocmai graficul stabilit.; 
- probleme semnalate în timpul desfăşurării examenului de certificare a calificării profesionale (dacă este cazul): Nu este cazul;
 - sugestii de optimizare a organizării, administrării şi monitorizării examenului de certificare a calificării profesionale    -

3. Opinii asupra temelor pentru proiecte aprobate de unităţile de învăţământ arondate şi asupra calităţii examenului:
· Temele probei practice au fost selectate din Lista națională a temelor pentru proba practică
· Temele selectate acoperă toate competenţele/rezultatele învăţării din standardul de pregătire profesională pentru calificarea profesională pentru care se organizează examen
· Tema pentru proba practică, pentru fiecare candidat, este extrasă din Lista temelor selectate şi aprobate pentru unitatea de învăţământ - centru de examen
· Temele proiectelor au fost afişate la termen conform metodologiei
· Fişele de evaluare au fost puse la dispoziția membrilor comisiei de examen

4. Propuneri de modificare / completare a metodologiei de organizare şi desfăşurare a examenului de certificare:    -
 
5. Date statistice privind numărul elevilor înscriși, prezenți, absenți, promovați, respinși și procentul de promovabilitate:
	Numărul de candidați

	Înscriși
	Prezenți
	Admiși
	Respinși

	27
	27
	27
	-




PREŞEDINTE  Centru de examen
Prof. Badea Rodica
[bookmark: _GoBack]
Secretar,
Prof. Bolosin Maria

_________________________________________________________________________________________________________

Str. Munţii Retezat nr. 3, 335500 - HAȚEG, jud. HUNEDOARA
Tel: +4 (0) 254770020
Fax: +4 (0) 254777769
liceubratianu@yahoo.com
www.colegiulhateg.ro
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